@ a%@ﬁﬁﬂ?

b& b ristorante

% a.é !a.

La Mocetta de Bosses
Riccioli di Mocetta di Carne Valdostana accompagnata dal Cestino caldo di Patate con la Tipica Fonduta
La Piccola Tartare
Tartare di Manzo Valdostano al Tartufo Nero Estivo su letto di Verdurine all’Agrodolce ed Olio di Noci
Il Carpaccio

Le Thovex Carpaccio di Carne Messata con Vinaigrette all’Aceto di Mele ed Erba Cipollina

i piatte

Le Pappardelle
Le Pappardelle spadellate ai Funghi Porcini al profumo di Timo
Gli Gnocchi
Gnocchetti di Patate alla Crema di Bleu d’Aoste
| Fiocchetti
Fiocchetti di Pasta ripieni di Fontina e Speck al sugo di Noci
La Zuppa di Verdure

Il Minestrone di Verdure accompagnato da Crostini di pane e Fontina D.O.P.
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L’anatra ed il Muscat
Cosciotto d’Anatra al forno con le Erbette Aromatiche ed il Muscat di Chambave

Lo Stinco e le Castagne

Stinco di Prosciutto di Maiale al Lardo d.o.p. d’Arnad e Castagn
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La Boite a Fromage

La Tometta Francese scaldata al Forno accompagnata dalle Patate Rosse, la Mocetta, La Pancetta alle Erbe,
la Coppa al Ginepro e le Pere

La Carbonada e la Polenta

La Tipica Carbonada alla Thuillentze con Polenta di Farina Integrale

L’Assiette di Tomette della Valle

Classica, alle Erbe, al Pepe, al Ginepro, al Peperoncino, e all’Aglio, accompagnate dalle composte di
Lamponi, Mele Reinettes e Pere al Vino di Donnas.

¢ Desserts di Sunalioa
Il Tortino Tartufato al Cioccolato
La Zuppetta di Frutti di Bosco con Panna Montata o Gelato alla Crema
Le Pesche al Forno agli Amaretti con Gelato alla Crema
Le Crostate della casa
La Créme Brulée allo Zabajone
La Crema di Mascarpone

Il Café Gourmand (solo per i piu Golosi !!!)

Il gelato: 4 gusti a scelta tra: limone, cioccolato, stracciatella, nocciola, crema e fragola.



